Zwettler Stiftskarpfen, Wild & Klassiker

Unser Feinschmeckermenii

Festtagssuppe
Rindfleischsuppe mit 3erlei Einlagen 5,5

ol
Rosenauer Tafelspitz

Schnittlauchsauce, Apfelkren & gerdstete Erdapfel 22,-
oder

Zwiebelrost - Karpfenfilet
gebraten mit Zwiebelsaftl, Topinambur & Blattsalat 22,-
oY

Nougatcreme Briilée
Bratapfelsorbet 9,5

3-gangiges Feinschmeckermenii 35,-

Unser Gourmetmeni
knusprige Ententascherl
Muskatkirbiscreme, Wintersalate & schwarze Nuss 16,-
onl
Pastinakenschaumsuppe
Pilzknoderl 7,5
ol
rosa gebratene Rehnuss
Semmelschnitte & eingemachte Kohlsprossen 32,-

oL

Schokoladetarte
Punschsorbet 9,5 MM
SUPERIOR
4-gangiges Gourmetmenii 55,-



Vorspeisen & Suppe

Steingarnelen im Tempurateig gebacken
Sweet Chilisauce 3 Stiick 12,- 5 Stiick 18,-

Carpaccio vom Rindsfilet
Meaux-Senfsauce, gebratenes Gemiise, Rucola & Toastbrot

Karotten-Ingwersuppe
Flusskrebstascherl 7,5

Hauptspeisen Fleischlos, Fischgerichte & Fleischgerichte

Frischkdseravioli
Zuckererbsencreme, Rucola & Parmesan 18,-

oY
Karpfenfilet gebacken
Petersilerdapfel & bunter Salat 22,-

gebratener Wok-Karpfen
auf Wokgemiise & Basmatireis 22,-

o

”

geschmorte Wildschweinkeule
Erdapfelknddel, Rotkraut & Preiselbeeren 29,-

Hirschriickensteak rosa gebraten
Pilzrisotto & braune Rosmarinbutter 32,-

Wiener Schnitzel vom Schwein
Petersilerddapfel & bunter Salat 16,-

Waldviertler Backhenderl
Petersilerdapfel & bunter Salat 16,-



Dessert & Kase

Nougatcreme Briilée
Bratapfelsorbet 9,5

Schokoladetarte
Punschsorbet 9,5

Waldviertler Mohnnudeln
Zwetschkenrdster & Vanilleeis 8,5

Apfelstrudel oder Topfenstrudel 3,5
Waldviertler Graumohntorte mit Schlagobers 3,9

"Internationale Kasevariation"
Triffelhonig, Butter, Trauben & Geback
5 Sorten 15,-

Liebe Gaste!

Besonderen Wert legen wir auf regionale Produkte. Unser Fleisch kommt vom Kamptaler Fleischhauer
Hollerschmid, die heimischen Fische aus Waldviertler Teichen und der Kase von der Kaseglocke Linz.
Im Weinkeller befinden sich ausgewahlte Weine aus den besten Weinbaugebieten.

Wir servieren ein Gedeck zum Preis von 3,9 Euro pro Person.

Alle angegebenen Preise sind in Euro inklusive aller Abgaben.
Uber die in unseren Speisen enthaltenen Allergene
geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft.

Wir wiinschen lhnen ganz besonders schéne Stunden und
viele kulinarische Gaumenfreuden in unserem wunderschénen Schloss Rosenau.

Sie suchen das ideale Geschenk
fiir einen ganz besonderen Anlass?
ein romantisches Rosendinner flir Zwei um 98 Euro

oder das 5-gdngige Candle-Light-Dinner fiir Zwei um 88 Euro Owl/a/u/

Gutscheine sind an der Rezeption erhaltlich. fdeed




